
 

 

 

 

 

 

 

Auf See 

Samstag, 21. Januar 2017 
 

Abendessen 

 

Unser Küchenchef empfiehlt 
 

Gemüseterrine mit Oktopus und orientalischem Dip 
 

Kraftbrühe mit kleinen Pistaziennocken 
 

Kalbsrücken am Stück gebraten 

Getrocknete Tomatenbutter, Zucchini-Anti Pasti* 

Rosmarin-Kartoffeln 
 

Gebackene Ananas mit Bananeneis und Mandelschaum 
 

Vegetarisches Menü 
 

Wassermelonensalat mit Chili und Minz-Quark 
 

Rote Bete Suppe mit Orangenaroma 
 

„Filipinisches Reispilaf“ 

von unserem 1st Cook Teofilo aus Paete Laguna 
 

Eiskaffee „Hotel Sacher“ 
 

 

Wir servieren Ihnen Hauswein weiß & rot,  

Orangen-, Apfel-, Grapefruit- und Multivitaminsaft 
 

 

Unsere Weinempfehlung 
 

 

Menü 

 

Gedeck 
 

Schaumige Butter / Schwarze Olivencreme / Kräuterquark 

Frisches aus dem Brotkörberl 
 

Vorspeisen 
 

Gemüseterrine mit Oktopus und orientalischem Dip 
 

Ochsen Kavalierspitz 

Zupfsalat, Veltliner Aspik, Kürbiskernöl Dressing 
 

Wassermelonensalat mit Chili und Minz-Quark 
 

 

Suppen 
 

Kraftbrühe mit kleinen Pistaziennocken 
 

Rote Bete Suppe mit Orangenaroma 
 

Hauptgerichte 
 

 

Gebratenes Loup de Meer 

Sardellen-Zitronensoße, griechisches Gemüse, Tomaten Reis 
 

Kalbsrücken am Stück gebraten 

Getrocknete Tomatenbutter, Zucchini-Anti Pasti*  

Rosmarin-Kartoffeln 
 

Schweinefilet Geschnetzeltes „Deluxe“ 

Weinbrandsoße, Trüffel Creme fraiche, Macaire Kartoffeln 
 

Ein Küsten Klassiker 

Matjes „Hausfrauen Art“ mit Butterbohnen und Kartoffeln 
 

Desserts 
 

Gebackene Ananas mit Bananeneis und Mandelschaum 
 

Eiskaffee „Hotel Sacher“ 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseauswahl mit Apfelsoße 

Appenzeller, Gorgonzola, französischer Ziegenkäse, Camembert 
 
 

Lebensmittelhinweis  

*Der Verzehr von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, Geflügelfleisch, 

Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark erhöhen, besonders, wenn Sie 

unter bestimmten gesundheitlichen Problemen leiden. 

 

Weißwein aus Deutschland 
2015 The Witch Hunter 

Sauvignon Blanc 

Marcus Schneider & Thomas Hensel  

Pfalz  

€ 22,00 

Rotwein aus Deutschland 
2014 Ursprung Q.b.A 

Cabernet Sauvignon, Merlot,Portugieser 

Weingut Markus Schneider  

Rheinpfalz 

€ 20,00 


