
 
MS ARTANIA / MITTAGESSEN 

 
Samstag, 30. Juli 2016 

Auf See 
 

Vorspeisen 
Ananas Cocktail mit Planters Punch 

 

„Shrimps Skagen“ 

Marinierte Shrimps mit Eier Lauchsalat und Knäckebrot 

 

Salat 
Karottensalat mit Papaya und Palmenherzen 

 

Suppen 
Französische Zwiebelsuppe 

 

Tomatencremesuppe mit Ginsahne 

 

Hauptgerichte 
Heilbutt im Guinness Bierteig gebacken 

Malzessig Dip, Cole Slaw Salat, Pommes Frites 

 

Krosser Spanferkel Rollbraten 

Thymiansauce, Champagner Sauerkraut, Schupfnudeln 

 

„Lasagne á la Chef“ 

Hackfleisch Nudelauflauf mit Mozzarella di Bufala,  

Artischokensauce und Basilikum Limonenpesto 

 

Dessert 
Tiramisu „Classico“ mit Granatapfelsauce 

 

Eisbecher „MS Artania“ 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller 
*Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Speisen wie: Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, 
Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch, kann das Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark 
erhöhen, besonders, wenn Sie unter bestimmten gesundheitlichen Problemen leiden. Diese Speisen könnten auch ungenügend 

gekocht oder roh serviert werden obwohl Sie durchgekocht bestellt worden sind. 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
 

„Shrimps Skagen“ 

Marinierte Shrimps mit Eier Lauchsalat und Knäckebrot 

∞∞∞∞ 

 

Französische Zwiebelsuppe 

∞∞∞∞ 

 

Krosser Spanferkel Rollbraten 

Thymiansauce, Champagner Sauerkraut, Schupfnudeln 

∞∞∞∞ 

 

Tiramisu „Classico“ mit Granatapfelsauce 
 
 

VEGETARISCH 
 

Karottensalat mit Papaya und Palmenherzen 

∞∞∞∞ 

 

Tomatencremesuppe mit Ginsahne 

∞∞∞∞ 

 

Chop Suey Gemüsestrudel 

mit pikanter Thai Coconut Sauce und Klebreis 

∞∞∞∞ 

 

Eisbecher „MS Artania“ 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 
 

2014 Riesling Q.b.A.  

Schloss Vollrads 

Rheingau / Deutschland 

0,25l   € 5,70 

2014 Chianti Colli Sinesi 

Sangiovese 

Toskana / Italien 

0,25l   € 5,70 
 


