
 
MS ARTANIA / WILLKOMMENS ABENDESSEN  

 
Dienstag, 30. August 2016 

Auf See 
 
 
 

VORSPEISEN 
Pescaccio “Oriental” vom Lachs 

Togarashi Marinade, Wasabicreme, Frühlingszwiebel* 
 

Kalbsrückentörtchen 

Gewürz Apfel, Blasamico-Linsencreme, Orangen Cumberland * 
 

Rucola & Brüsseler Spitzen 

getrocknete Tomaten, Pinienkerne, Honig-Zitronendressing 
 

SUPPEN 
Wildkraftbrühe mit Calvados und Pistazienklösschen 

 

Steinpilzcremesuppe mit Rosmarinschaum und Chesterstange 
 

SORBET 
Schwarze Johannisbeere mit Champagner 

 

Hauptgerichte 

Heilbuttschnitte & Riesengarnele 

Krustentiersauce, Cajun-Blattspinat, Pastinakenpüree* 
 

Entrecote Double vom Maredo Rind 

Trüffeljus & Beurre Blanc, Gemüsesortiment, Kartoffelmuffin* 
 

DESSERTS 
Das Beste von der Erdbeere 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Grappa Rosinen 
 

Petit Fours 

 

 
*Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Speisen wie: Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, 
Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch, kann das Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark 

erhöhen, besonders, wenn Sie unter bestimmten gesundheitlichen Problemen leiden. Diese Speisen könnten auch ungenügend 
gekocht oder roh serviert werden obwohl Sie durchgekocht bestellt worden sind. 

 

 
UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

 
Pescaccio “Oriental” vom Lachs 

Togarashi Marinade, Wasabicreme, Frühlingszwiebel* 

∞∞∞∞ 
 

Wildkraftbrühe mit Calvados und Pistazienklösschen 

∞∞∞∞ 
 

Schwarze Johannisbeere mit Champagner 

∞∞∞∞ 
 

Entrecote Double vom Maredo Rind 

Trüffeljus & Beurre Blanc, Gemüsesortiment, Kartoffelmuffin* 

∞∞∞∞ 
 

Das Beste von der Erdbeere 

 

VEGETARISCH 
 

Rucola & Brüsseler Spitzen 

getrocknete Tomaten, Pinienkerne, Honig-Zitronendressing 

∞∞∞∞ 
 

Steinpilzcremesuppe mit Rosmarinschaum und Chesterstange 

∞∞∞∞ 
 

Schwarze Johannisbeere mit Champagner 

∞∞∞∞ 
 

Krosse Tofu-Bambusfrikadelle 

Terijakisauce, Ingwerkarotten, Klebreistürmchen 

∞∞∞∞ 
 

Das Beste von der Erdbeere 

 
WEINEMPFEHLUNG 

 
 

2014 Riesling Q.b.A.  

Schloss Vollrads 

Rheingau / Deutschland 

0,25l   € 5,70 

2014 Chianti Colli Sinesi 

Sangiovese 

Toskana / Italien 

0,25l   € 5,70 
 


