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Vorspeisen
Geraucherte Makrele
mit geflilltem Ei und Radieschensalat™

Bayrischer Leberkassalat
mit Camembertcreme und Vollkornbrot*

Gemischter Salat ,,Rustica*

Suppen
Fleischkraftbriihe mit Eierflocken und Graupen

Kiirbiscremesuppe mit eigenem Kernol

Hauptgerichte
Gebratenes Seelachsfilet
Pommery-Mostrichsauce, Buttergemiise, Salzkartoffeln

Sauerbraten
kriaftige Rosinensauce, Rotkohl, Kartoffelklof3

Kase-Tortellin1 mit Hihnchenbrust,
geschmorten Zwergtomaten und Basilikumrahmsauce

Desserts
Tiramisu ,,Classico’ mit Granatapfelsauce*

Eisbecher ,,Fjordland*
Frisch geschnittenes Obst

Kiseteller

>kDer Konsum von rohen oder ungeniigend gekochten Speisen wie: Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch,

Gefliigelfleisch, Meeresfriichten, roh mariniertem oder rohem Fisch, kann das Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark
erhdhen, besonders, wenn Sie unter bestimmten gesundheitlichen Problemen leiden. Diese Speisen kénnten auch ungeniigend

gekocht oder roh serviert werden obwohl Sie durchgekocht bestellt worden sind.

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

Geraucherte Makrele
mit gefiilltem Ei1 und Radieschensalat™
0000000

Fleischkraftbriihe mit Eierflocken und Graupen
(0 0]0 8l0 (0 0]

Sauerbraten
kraftige Rosinensauce, Rotkohl, Kartoffelklof3

0000000

Tiramisu* ,,Classico* mit Granatapfelsauce

VEGETARISCH

Gemischter Salat ,,Rustica*
0.0]0. 00010 0]

Kiirbiscremesuppe mit eigenem Kernol
00000000

Arabischer Couscous Strudel
mit Gewurzschmand und Gurken-Minzsalat
00000000

Eisbecher ,,Fjordland*

WEINEMPFEHLUNG
2014 Riesling Q.b.A. 2014 Chianti Colli Sinesi
Schloss Vollrads Sangiovese
Rheingau / Deutschland Toskana / Italien
0,251 €5,70 0,251 €5,70



