
  

 

 

 
 

ABENDESSEN 
 

Dienstag, 19 März 2024 

Shanghai / China 
 

VORSPEISEN 

Ananascocktail „Green Dragon” 
 

Rollmops & Labskaus Stipp 
 

SALAT 

Blattsalat mit Apfeldressing 
 

SUPPEN 

Mettwurststrudel Suppe 
 

Maiscremesuppe mit Chiliflocken 
 

HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Kabeljaufilet 

Kartoffel-Rauchfleischkompott, Wurzelgemüse 
 

Rinderbäckchen 

Champignonsauce, Broccoli, Frittatenknödel 
 

"Pasta all`Anatra" 

Penne mit Entensugo, Kräuter Möhren und geriebenem Käse 
 

DESSERTS 

New York Erdbeer-Cheesecake im Glas 
 

Pflaumenröster, Malagaeis, gebackene Streusel 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 

Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Livarot, Pflaumensenf,  Ciabatta 

 
 

 

 

 

 
 

GEDECK 

Butter, Kräuterbutter, Pfeffer-Zitronenquark, Brotauswahl 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

Rollmops & Labskaus Stipp 

 

Mettwurststrudel Suppe 

 

Rinderbäckchen 

Champignonsauce, Broccoli, Frittatenknödel 

 

New York Erdbeer-Cheesecake im Glas 

 

 

HAUSMANNSKOST 

Matjes „Hausfrauen Art“ mit Butterbohnen und Kartoffeln 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Blattsalat mit Apfeldressing 

 

Maiscremesuppe mit Chiliflocken 

 

Gratinierter Blumenkohl „Polonaise“ 

 

Pflaumenröster, Malagaeis, gebackene Streusel 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2022 Gavi di Gavi Fossili DOC 

Weingut Cantine San Silvestro 

Toskana, Italien, trocken 

12,5% Vol.  •  0,75 l  •  26,00 € 

2018 Rooi Olifant, Markus Schneider 

Kaapzicht Estate Danie Steytler 

Stellenbosch, Südafrika, trocken 

14,0% Vol.  •  0,75 l  •  37,00 € 

 

 


