MITTAGESSEN

Dienstag 19. Marz 2024
Shanghai / China

VORSPEISEN
Melonen-Mozzarella Cocktail

Gebratener Oktopus-Maccaronisalat

SALAT
Pikanter Chinakohl-Mangosalat

SUPPEN
Kraftbriihe mit Parmesan-Rostschnitten

Meerrettichsuppe mit Pumpernickel

HAUPTGERICHTE
Gebratener Schellfisch
Martini Bianco Sauce, Grilltomate, Kartoffeln

Gebackenes Schweinefilet
mit suss-saurer Sauce, Wok-Gemiuse und Nudeln

,,Aus der Mannschaftskiiche”
Gebratener Rindfleisch-Gemdusereis mit Eierstreifen

GEDECK
Butter, Basilikumcreme, Obatzda, Baguette

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Gebratener Oktopus-Maccaronisalat
Kraftbriihe mit Parmesan-Rdstschnitten

Gebackenes Schweinefilet
SuR-saure Sauce, Wok-Gemuse und Nudeln

Kahlua-Vanilleeis Frappé
VEGETARISCHES MENU
Pikanter Chinakohl-Mangosalat
Meerrettichsuppe mit Pumpernickel

"Lumpiang Shanghai"
Gemise-Frihlingsrolle mit Erdnusssauce

Keksstreusel-Vanille-Schicktcreme mit Kirschen

und Chili-Dip WEINEMPFEHLUNG
DESSERT 2022 Cabernet Sauvignon Rosé 2018 Covila Crianza
Keksstreusel-Vanille-Schicktcreme mit Kirschen Los Vascos Barons de Rothschild ~ Tempranillo
Valle Central, Chile, trocken Rioja, Spanien, trocken
Kahlua-Vanilleeis Frappé 0,251+ €6,50 0,251 « €6,50

Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker



