
  

 

 

 
 

ABENDESSEN 
 

Donnerstag, 28 März 2024 

Hongkong / China 
 

VORSPEISEN 

Gebackene Sushi-Rolle 

mit Wasabicreme und Teriyakisauce 
 

„Thit Dong“ 

Vietnamesische Spanferkelsülze mit saurem Gemüse 
 

SALAT 

Gemischter Salat mit Bloody Mary Dressing 
 

SUPPEN 

Kraftbrühe mit Grießnocken 
 

Shiitake Pilzcremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Forellenfilet 

Kapern-Kaviarsauce, glasierter Lauch, gelber Reis 
 

Sauerbraten vom Bürgermeisterstück 

Pumpernickelsauce, Brokkoli, Mandelbäll 
 

“Pasta Strascicate ai Funghi” 

Spaghetti mit Putenragout, Waldpilzen und Bergkäse 
 

DESSERTS 

Schokoladen-Himbeercreme im Glas 
 

Eisbecher „Schwarzwälder Kirsch“ 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation” 

Heidiland, Gorgonzola, Brie de France, Aprikosensenf, Walnußbrot 

 
 

 

 

 

 
 

GEDECK 

Butter, Auberginenmus, getrüffelter Quark, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Gebackene Sushi-Rolle 

mit Wasabicreme und Teriyakisauce 

 

Kraftbrühe mit Grießnocken 

 

Gebratenes Forellenfilet 

Kapern-Kaviarsauce, glasierter Lauch, gelber Reis 

 

Schokoladen-Himbeercreme im Glas 

 

 

HAUSMANNSKOST 

Kalbszungensalat mit Rettich und Butterbrot 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Gemischter Salat mit Bloody Mary Dressing 

 

Shiitake Pilzcremesuppe 

 

Auberginen-Moussaka 

 

Eisbecher „Schwarzwälder Kirsch“ 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2020 Riesling 

Domaine Trimbach 

Frankreich, Elsass, trocken                                            

13,0% Vol.  •  0,75 l  •  29,00 € 

2021 Sangiovese, Chianti DOCG 

Castello di Querceto 

Toskana, Italien, trocken 

12,5% Vol.  •  0,75 l  •  € 26,00 

 

 


