
 

ABENDESSEN 
Freitag, 26. Januar 2024 

Panama-Kanal 
 
 

VORSPEISEN 
Shrimpscocktail Pico de Gallo 

 
Geflügelsalat mit Trauben und Walnüssen 

 
SALAT 

Rucola mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum-Honig-Dressing 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Walnuss-Backerbsen 

 
Pastinakencremesuppe mit Knoblauchchips 

 
HAUPTGERICHTE 

Zitronenpfeffer Mahi Mahi Filet 
Kokosbuttersauce, Gurkensalsa, Paprikakartoffel 

 
„Gänsebraten einmal anders“ 

Zitrus-Chili-Sauce, Apfel-Confit, Quinoa-Kartoffel-Küchlein 
 

Schweinefilet im Blätterteigmantel 
Champignonsauce, Butterkarotten, Sellerie-Mousseline 

 
DESSERTS 

Schokoladenpudding mit Whiskey-Kaffeesauce 
 

Mango-Streusel mit Sesam und Rum-Rosineneis 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Parmesan, Saint Maure, Brie de France, Himbeer-Balsamico, Focaccia 

 
 
 

 

 
 
 
 

GEDECK 
Butter, Auberginenmus, getrüffelter Quark, Brotauswahl 

 
**** 

 
UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

Geflügelsalat mit Trauben und Walnüssen 
 

Kraftbrühe mit Walnuss-Backerbsen 
 

Zitronenpfeffer Mahi Mahi Filet 
Kokosbuttersauce, Gurkensalsa, Paprikakartoffel 

 
Schokoladenpudding mit Whiskey-Kaffeesauce 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Rucola mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum-Honig-Dressing 

 
Pastinakencremesuppe mit Knoblauchchips 

 
Gemüse-Tortilla-Wrap mit Knoblauchdip und Mungobohnensalat 

 
Mango-Streusel mit Sesam und Rum-Rosineneis 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 Scallop Qba trocken 
Müller-Thurgau x (meets) Riesling  

Baden / Deutschland 
11,5% Vol.    

0,75l         € 21,00 

2022 Palinur Rose 
Spätburgunder 

Baden / Deutschland 
13,0% Vol. 

0,75l         € 21,00 
 


