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KOCHE ABENDESSEN
Samstag, 27. Januar 2024
Auf See

VORSPEISEN
PEMPEK PALEMBANG
Thunfisch-Kiichlein
Gurken ~ Sprossen ~ Erdnuss-Sojasauce

TOCINONG MANOK
Romaine Salat ~ Sesamdressing ~ Karamellisiertes Hithnchen

SUPPEN
BAKSO SAPI
Fleischballchensuppe aus Java

MUNGO
Linsensuppe mit Asia-Kohl und Tofu

HAUPTGERICHTE
DAING
Mariniertes Makrelenfilet
Ensalada Salsa ~ Kokosspinat ~ Knoblauchreis

BEEF RENDANG
Scharfes Gewlirz-Rinderragout
Auberginen-Sambal ~ Griine Bohnen ~ Sufikartoffeln

KWETIAU
Bratnudeln ~ Schweinefleisch ~ Gemiise ~ Kecap-Manis-Sauce

DESSERTS
LECHE PLAN
Gebackene Eiercreme mit Karamel

ES BUAH
Bananeneis ~ Fruchtsalat ~ Pandansauce

Frisch geschnittenes Obst

Gebackene Kadsepraline mit Fruchtkompott

UNSERE KUCHENMANNSCHAFT

I Made, Marlon, Ronmel Raymond, Richard, Jose, Jhon Eric, James
Paul, Ricky, Agustin, Paul Inawat, James, Jason, Eman, Ricarte, Dave,
Oscar, Putri, Adrian, Ashari, Michael, Ariel, Ericson, Rene, Edgardo,
Kenneth, Ayu, Lester, Charles, Ronnie, Jhon Clyde, Racel, Ariawan,
Enrique, Asro, Resby, Marlon Niric, Mark, Roberto, Joshua, Francisco,
Joseph, Muhammad, Trisna, Sulaiman, Danreb, Rusdi, Sadana, Maulidi,
Kiran, Pramana, Ubaildillah, Dan Chester, Heru

GEDECK
Butter, Sambal Frischkise, Soja-Sesam-Mayonnaise, Brotauswahl
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VEGETARISCHES MENU
PECEL
Gemuiisesalat mit Ei und Erdnuss-Sojasauce

MUNGO
Linsensuppe mit Asia-Kohl und Tofu

GINATAANG GULAY
Gebratene Gemiisepfanne mit Kokosmilch und Klebreis

ES BUAH
Bananeneis ~ Fruchtsalat ~ Pandansauce

WEINEMPFEHLUNG
2021 Riesling Robert Weil Q.b.A 2018 Ihringer Spatburgunder
Weingut Robert Weil trocken Barrique, Weingut Dr. Heger
Rheingau / Deutschland Baden / Deutschland
12% Vol. 13,5% Vol.
0,751 € 29,50 0,751 € 37,00



