
 
 

MITTAGESSEN 
Samstag, 27. Januar 2024 

Auf See 
 
 

VORSPEISEN 
Calamari Fritti mit Tzatziki und Naan Brot 

 
Chorizo-Käseröllchen mit Gaucho-Salat 

 
SALAT 

Artischockensalat mit Oliven 
 

SUPPEN 
Rinderkraftbrühe mit Schöberl 

 
Wassermelonen-Jalapeño-Kaltschale 

 
HAUPTGERICHTE 

Pinienkern-Kräuter-Fischfilet 
Orangen-Pfeffersauce, Gemüse-Blätterteigschnitte 

 
„Seco de Chivo” 

Kalbsragout in Gewürzbiersauce mit Grüne Bohnen 
und Kürbis-Graupen-Pilaw 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Hackfleisch-Lasagne mit Mozzarella und grüner Sauce 
 

DESSERTS 
Weisser Schokoladen-Fudge mit Marille 

 
Erdbeereis & Melonen 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 
 
 

 
 

GEDECK 
Butter, Käsecreme, Puszta Aufstrich, Baguette 

 
**** 

 
UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Calamari Fritti mit Tzatziki und Naan Brot 
 

Rinderkraftbrühe mit Schöberl 
 

„Seco de Chivo” 
Kalbsragout in Gewürzbiersauce mit Grüne Bohnen 

und Kürbis-Graupen Pilaw  
 

Weisser Schokoladen-Fudge mit Marille 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Artischockensalat mit Oliven 

 
Wassermelonen-Jalapeño-Kaltschale 

 
Kartoffel-Käse-Frikadellchen  

mit Erdnusssauce, Spiegelei und Sommersalat 
 

Erdbeereis & Melonen 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2020 Grüner Veltliner „Zeitlos“ 
Barbara Wussow Edition 

Österreich 
0,25l          € 6,50 

2017 Cuvée „Zeitlos“ 
Barbara Wussow Edition 

Österreich 
0,25l          € 6,50    

 

 


