
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  
 

 Willkommens-Gala-Abendessen  

Montag, 15. Dezember 2025 
Aarhus / Dänemark 

 

Vorspeisen 
Ostsee Lachs Carpaccio 

Dill-Aquavit Schmand ~ Radieschen ~ Keta Kaviar 
 

Gebratenes Kalb Tataki 
Soja-Limetten Dip ~ Wakame ~ Ingwerreis 

 

Salat 
Eisbergsalat ~ Trauben ~ Gorgonzola-Basilikum Dressing  

 

Suppen 
Entenessenz ~ Sherry ~ Profiteroles 

 
Crème de Ratatouille ~ Kräuteröl ~ Focaccia Crisp 

 

Sorbet 
Schwarze Johannisbeere ~ Gin Fizz 

 

Hauptgerichte 
Heilbutt & Shrimps Samosa 

Arabic-Beurre Blanc ~ Paprika Lollipop ~ Couscous-Plätzchen 
 

Entrecôte Double vom Highland Rind 
Portwein Jus ~ Trüffel-Hollandaise ~ Spargel ~ Kartoffel-Muffin 

 

Desserts 
Sesam-Vanilleparfait ~ Erdbeeren ~ Haselnuss Sabayon 

 
Käsepraline 

 Honig-Matcha ~ Portwein-Rosinen ~ Leinsamen Cracker 
 

Kleine Naschereien 
 

Gedeck 
Butter, Curry Butter, Florentina Dip, Brotauswahl 

 
 
 

Vegetarisches Menü 
Wassermelonen Sashimi 

Soja-Limetten Dip ~ Wakame ~ Ingwerreis 
** 

 
Eisbergsalat ~ Trauben ~ Gorgonzola-Basilikum Dressing 

** 

 
Crème de Ratatouille ~ Kräuteröl ~ Focaccia Crisp 

** 

 
Schwarze Johannisbeere ~ Gin Fizz 

** 

 
Gebratene Tofu Frikadelle ~ Sprossen-Bambusgemüse 

** 

 
Sesam-Vanilleparfait ~ Erdbeeren ~ Haselnuss Sabayon 

** 
 

Kleine Naschereien 
 
 

Weinempfehlung 
 

2023 Chablis AC Brocard 
Weingut Jean Marc  

Brocard / Burgund, 13% Vol. 
0,75l          € 41,00 

2021 Châteauneuf du Pape Télégramme  
Grenache, Syrah, Mourvèdre, Cinsault, 

Rhône/ Frankreich 15% Vol.  
    0,75l         € 49,40  

 


