
 

 

 

 

 

MITTAGESSEN 

Samstag, 14. März 2026 

Kobe / Japan 

 
VORSPEISEN 

Bismarck-Matjes Tatar mit Knäckebrot  

 
Zungenwurst mit Wakame, Ingwer und Soja 

 
SALAT 

Tomatensalat mit Pesto Genovese Dressing 

 
SUPPEN 

Minestrone mit Graupen 

 
Kartoffelcremesuppe mit Speckwürfel 

 
HAUPTGERICHTE 
Tempura Kabeljaufilet 

Togarashi Mayo, Blattspinat, Kartoffel Wedges 

 
Hähnchenkeule in Weißwein  

mit Silberzwiebeln, Speck, Croutons und Gemüsenudeln 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Bayerischer Leberkäs mit Spiegelei, Senf und Kartoffel Püree 

 
DESSERTS 

Vanille-Nougat Knusperpudding 

 
Bananeneis, Bananensalat, Schokosauce, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 
 
 

 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Sardellenbutter, Arrabiatta Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Zungenwurst mit Wakame, Ingwer und Soja 

 
Kartoffelcremesuppe mit Speckwürfel 

 
Tempura Kabeljaufilet 

Togarashi Mayo, Blattspinat, Kartoffel Wedges 

 
Vanille-Nougat Knusperpudding 

 
 

 

VEGETARISCHES MEN֮Ü 

Tomatensalat mit Pesto Genovese Dressing 

 
Minestrone mit Graupen 

 
Chinakohl-Bratreisroulade mit Pilzsauce 

 
Bananeneis, Bananensalat, Schokosauce, Schlagsahne 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sommerliebe                             
Weingut Herxheim / Phalz   

0,25l        6,50 € 

2023 Spätburgunder                          
Weingut Herxheim / Phalz            

0,25l        6,50 € 

    

      
 

 


