
ABENDESSEN 

Mittwoch, 18. März 2026 

Busan / Südkorea 

 
VORSPEISEN 

Gemüse Carpaccio mit Oliven-Shrimps Vinaigrette 

 

Blue Cheese-Bratapfel mit Mini-Hirschfrikadelle 
 

SALAT 
Panzanella mit Ciabatta 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Butternockerl 

 
Orientalische Gemüsesuppe 

 

HAUPTGERICHTE 
Lachs-Kabeljau  

süßsaures Senfei, Zweierlei Spargel, Butterkartoffeln 

 
Schweinefilet am Stück gebraten 

Whisky-Pfeffersauce, Gemüsebündchen, Mandelkrokette 

 
„Pasta & Meeresfrüchte” 

Gnocchi und Scampi in cremiger Peperoncini-Petersiliensauce  

mit Knoblauch Chips und Zitronengemüse 

 

DESSERTS 
Red Velvet Cake mit Pfirsich und Stracciatella Eis 

 
Fürst Pückler Eis, Erdbeergrütze, Krokantsahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 

Bel Paese, Limburger, Dana Blu, Erdbeersauce, Vollkornbrot 
 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl 

 
 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Gemüse Carpaccio mit Oliven-Shrimps Vinaigrette 

 
Kraftbrühe mit Butternockerl 

 

Schweinefilet am Stück gebraten 
Whisky-Pfeffersauce, Gemüsebündchen, Mandelkrokette 

 

Red Velvet Cake mit Pfirsich und Stracciatella Eis 
 
 

HAUSMANNSKOST 
Labskaus mit allem, was dazu gehört 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Panzanella mit Ciabatta 

 
Orientalische Gemüsesuppe 

 

Spinat-Ricotta Kroketten mit Kräuter-Joghurt Dip und Rote Bete Püree 

 
Fürst Pückler Eis, Erdbeergrütze, Krokantsahne 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2024 Marlborough Ridge  

Sauvignon Blanc 

Weingut Giesen 

Marlborough / Neuseeland 13% Vol. 

0,75l         € 27,30 

2018 Ihringer Spätburgunder 

Weingut Dr. Heger, trocken 

Baden / Deutschland 13,5% Vol. 

0,75l         € 38,90 

 

 Syrah AOC 

Weingut E. Guigal 
Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


