
 

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Freitag, 17. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Orangen-Kiwi Cocktail 

 
Gebratener Meeresfrüchtesalat 

 

SALAT 
Salat „Alles Rot“ mit Rotwein Vinaigrette 

 

SUPPEN 
Hühnersuppe mit Gemüse und Eierflocken 

 
Mango-Pfefferminze Kaltschale  

 

HAUPTGERICHTE 
Gedämpftes Kabeljaufilet 

Dillsauce, Meerrettichgemüse, Butterkartoffeln 

 
Sri Lanka Curry-Reisfleisch  

Minze-Joghurt, Paprikaschoten, Papadums, gebackenes Spiegelei 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Frikadelle mit Kartoffelkruste, Bratensauce und Speckgemüse 
 

DESSERTS 
Quarkblinsen mit Vanillesauce und Rum-Rosineneis 

 
Amaretto-Stracciatella Eiskaffee 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Humus Dip, Leinsamen-Kräuter Quark, Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Gebratener Meeresfrüchtesalat 
 

Hühnersuppe mit Gemüse und Eierflocken 

 

Sri Lanka Curry-Reisfleisch 

Minze-Joghurt, Paprikaschoten, Papadums, gebackenes Spiegelei 

 

Quarkblinsen mit Vanillesauce und Rum-Rosineneis 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Salat „Alles Rot“ mit Rotwein Vinaigrette 

 

Mango-Pfefferminze Kaltschale 

 

Süßkartoffelwaffel mit Kräuterfrischkäse und Paprikasalat 

 

Amaretto-Stracciatella Eiskaffee 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2024 Sommerliebe feinherb Cuvee 

Weingut Herxheim, Pfalz            
0,25l     6,50 € 

2021 Château Mazetier  

Bordeaux / Frankreich  
0,25l        6,50 € 

    

      
 

 


