T T

AMADEA AMADEA

PHOENIX REISEN PHOENIX REISEN
ABENDESSEN GEDECK
Montag, 31. August 2026 Butter, Curry Butter, Florentina Dip, Brotauswahl

Kreuzen in der Innenpassage / Raftsund
Svolvar / Insel Austvagagya / Lofoten / Norwegen

VORSPEISEN UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

Uberbackene Griinschalmuscheln , Down Under Style® Uberbackene Griinschalmuscheln ,,Down Under Style*

Schweinefilet “Creole” Maultaschensuppe mit Eierflocken

A do, Pico de Gallo, Tortilla Chi
vorago, Hco de Lxatio, Lortitia LIPS Am Stiick gebratene Ochsenhtifte

SALAT Thymian-Cognac Sauce, Wurzelgemiise, Kartoffel Gratin

Japanischer Wakame-Sesam Gurkensalat , . , .. :
P Croissant & Butter Pudding, Pistazieneis, Passionsfruchtsauce

SUPPEN
Maultaschensuppe mit Eierflocken

VEGETARISCHES MENU

Mediterrane Gemusecremesuppe )
PP Japanischer Wakame-Sesam Gurkensalat

HAUPTGERICHTE
Seelachs mit Salamikruste
Frischkise-Pfeffersauce, Zitronengemiise, Gnocchi

Mediterrane Gemiisecremesuppe

Gefillte Ofenkartoffel mit Maisgemiise, Kdse und Knoblauchsauce

Am Stiick gebratene Ochsenhiifte

Thymian-Cognac Sauce, Wurzelgemiise, Kartoffel Gratin Erdbeer Eis, Melonen-Minze Salat, Holunder Joghurt

Spaghetti-Pancetta Pomodoro mit Antipasti

DESSERTS WEINEMPFEHLUNG
Croissant & Butter Pudding, Pistazieneis, Passionsfruchtsauce o L
2021 / 2022 Fernweh Riesling, Q.b.A, 2021 Chateau Beaujolais Villages AOC,
Erdbeer Eis, Melonen-Minze Salat, Holunder Joghurt Riesling, Remstalkellerei, Herxheim Weingut Laboure - Roi, A Nuits
12% Vol 27,90 € Saint Georges Cote d'Or
Frisch geschnittenes Obst 12,5% Vol. 35,90 €

,,Kdsevariation*
Bergkase, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



