TS

AMERA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Montag, 31. August 2026
Qaqortoq / Grénland

VORSPEISEN
French Martini Melonen-Cocktail

Gusti’s Calamari fritti
mit Sambal Aioli und Karotten-Ananas Salat

SALAT
MS Amera Chefsalat

SUPPEN
Klare Wurzelgemusesuppe mit Eierstich

Grunkohlsuppe mit Crostini

HAUPTGERICHTE
Fisch-Blatterteigstrudel
Dill-Buttersauce mit Wurzel-Allerlei und Salzkartoffeln

Tandoori Hahnchenkeule
Koriander-Lassi, Zitronen-Gemiuse, Kurkumareis

,,Konigsberger Klopse*
Hackballchen in Kapernsauce mit Rote Bete und Kartoffelbrei

DESSERT
Gewlrzschnitte mit dunklem Schokoladeneis

Zitronensorbet, Fruchtkompott, Blue Curacao, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst
Késeteller mit Cracker

* Der Konsum von rohen oder ungeniigend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder
Lammfleisch, Gefllgelfleisch, Meeresfriichten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das
Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark erhéhen, insbesondere bei bestehenden
gesundheitlichen Problemen.
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AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, schwarze-Oliven-Crema, Sesam-Ingwer Dip, Brotauswabhl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Gusti’s Calamari fritti
mit Sambal Aioli und Karotten-Ananas Salat
Grunkohlsuppe mit Crostini

Tandoori Hahnchenkeule
Koriander-Lassi, Zitronen-Gemuse, Kurkumareis

Gewdrzschnitte mit dunklem Schokoladeneis

VEGETARISCHES MENU
French Martini Melonen-Cocktail

Klare Wurzelgemusesuppe mit Eierstich
Appenzeller-Kase-Spatzli mit Rostzwiebel und Kraut-Rettich-Salat

Zitronensorbet, Fruchtkompott, Blue Curacao, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
Sauvignon Blanc Covila Crianza
Winzergenossenschaft Herxheim am Berg Tempranillo Rioja
Pfalz / Deutschland Garnacha / Spanien
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



