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Erholung auf See

Vorspeisen
Grapefruit mit Pimmspunsch

Sauerfleisch mit Kartoffel-Schnittlauchvinaigrette
Eiersalat mit Schinkenstreifen

Suppen
Kraftbrithe mit Nudeln und Karotten

Champignoncremesuppe mit Melbatoast

Hauptgerichte
Gebratenes Lengfischfilet
Zitronen-Thymiansauce, Fetakise, griechischer Reis

Rehragout ,,Die schone Forsterin®
gebratener Rosenkohl, Preiselbeerbirne, Mandelbéllchen

Deftiger Erbseneintopf
mit Pokelfleisch, Wiirstchen, Kartoffeln und Wurzelgemiise

Desserts
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

Eisbecher ,,After Eight*
Stracciatella Eis, Minzlikor, Sahne

Frisch geschnittenes Obst

Késeteller mit Cracker

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT

Sauerfleisch mit Kartoffel-Schnittlauchvinaigrette
00000000

Kraftbrithe mit Nudeln und Karotten
00000000

Rehragout ,,Die schone Forsterin®
gebratener Rosenkohl, Preiselbeerbirne, Mandelbéllchen
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Schokoladenpudding mit Vanillesauce

VEGETARISCHES MENU

Grapefruit mit Pimmspunsch
00000000

Champignoncremesuppe mit Melba Toast
00000000

Reibekuchen mit Apfelmus und Zimtzucker
00000000

Eisbecher ,,After Eight*
Stracciatella Eis, Minzlikor, Sahne
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