MS ARTANIA / MITTAGESSEN

Donnerstag, 19. Juli 2018
Erholung auf See

VORSPEISEN
Pochierte Birne mit Bavaria Blu und VVollkornbrot

Schinken-Spargelréllichen mit Zuckererbsen
Blattsalate mit Couscous, Friichten und Arabic Dressing

SUPPEN
Kraftbriihe mit Leberspatzle

Tomatenschaumsuppe mit Bombay Sapphire Gin

HAUPTGERICHTE
Klippenbarsch ,,Sweet & Sour*
suf3-saure Gemiisesauce, Papayakompott, Sesamreis

,, Wie im Hofbriauhaus!“
Far Sie frisch im Restaurant tranchiert:
Knusprige Schweinshaxe
Kimmelsauce, Kartoffelsalat und Knddel

H&hnchenbrust Schaschlik
LimettensoRe, wirziger Curryreis mit Friichten

DESSERTS
Beschwipster Guglhupf mit Sangriasauce und Sahne

Eisbecher ,.Feuer & Eis*

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT

Schinken-Spargelrélichen mit Zuckererbsen

**

Kraftbriihe mit Leberspatzle

**

"G

,, Wie im Hofbrauhaus
Fir Sie frisch im Restaurant tranchiert:
Knusprige Schweinshaxe
Kimmelsauce, Kartoffelsalat und Knddel

**

Beschwipster Guglhupf mit Sangriasauce und Sahne

VEGETARISCHES MENU

Pochierte Birne mit Bavaria Blu und Vollkornbrot

**

Tomatenschaumsuppe mit Bombay Sapphire Gin

*%x

Tempura Tofu ,,Sweet & Sour*
suf3-saure Gemusesauce, Papayakompott, Mandelreis

**

Eisbecher ,.Feuer & Eis
Bananeneis, Rhabarberroster, Vodka

WEINEMPFEHLUNG

2016 Griuner Veltliner

Bananeneis, Rhabarberroster, Vodka 2013 Spatburgunder Fass 3

Weingut Willy Briindlmayer Zeller Abtsberg
Frisch geschnittenes Obst Kamptal / Osterreich Baden / Deutschland
0,251€ 5,10 0,251€5,10

Kaseteller mit Cracker



