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Erholung auf See

VORSPEISEN

Weintrauben Cocktail
Mediterraner VVorspeisenteller

SALAT

,,.Smokehouse Salat*
mit ausgeldsten BBQ-Rippchen und Ranch Dressing

SUPPEN
Kraftbriihe mit Graupen und Gemuse
Rosenkohlcremesuppe

HAUPTGERICHTE

Gebratenes Limandesfilet
Meeresfrichte-Fenchelsauce, Karotten, Butterkartoffeln

Rinder Sauerbraten
Rosinensauce, Rotkohl, Mandeln, Kartoffelklof

,,Pasta con Tacchino”
Penne mit Truthahnragout, Tomaten, Oliven und Kapern

DESSERTS

,,Armer Ritter mit Bananeneis, Banane und Nougat

GEDECK
Butter, Sambal Frischkase, 5-Krauter Aufstrich
Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

Mediterraner VVorspeisenteller
Kraftbriihe mit Graupen und Gemuse

Gebratenes Limandesfilet
Meeresfrichte-Fenchelsauce, Karotten, Butterkartoffeln

,,Armere Ritter mit Bananeneis, Banane und Nougat

VEGETARISCHES MENU

Weintrauben Cocktail
Rosenkohlcremesuppe

Linsen-Spinatbratling mit Jambalaya Gemusereis

Passionsfrucht-Mascarpone Knuspercreme

WEINEMPFEHLUNG

Passionsfrucht-Mascarpone Knuspercreme 2017 Chardonnay 2017 Koonunga Hill Shiraz
Frisch geschnittenes Obst Kgonunga Hill Cabernet Sauv_ignon
Weingut Penfolds Penfolds Wines
~Késevariation™ Stidaustralien Nurioopta / Australien
Limburger, Provolone, Prefere Tradition 0,75 | € 19,00 0,75 | € 19,50

Birnen Senf, Franzdsisches Baguette



