ABENDESSEN

Donnerstag 25. Januar 2024
Manzanillo / Mexiko

VORSPEISEN
Geraucherter Butterfisch mit Gurke, Passionsfrucht und Kokos

Gerostete Gefliigelleber
Portweinsauce und Kirbis-Cumberland Stampf

SALAT
Pikanter Pico de Gallo Salat mit Ackerbohnen

SUPPEN
Geflugelessenz mit Sellerie

Getruffelte Kartoffelsuppe

HAUPTGERICHTE
Hoki-Filet mit Erdnusskruste
Miesmuschelsauce, Erbsen, rote Kartoffeln

Geschmorte Rinderwade
Waldpilzsauce, Krautergemuse, breite Bandnudeln

Pasta ,,Chili con Pollo*
mit Gefllgelragout, schwarzer Bohnencreme und Guacamole

DESSERTS
Profiteroles mit VVanillecreme und Johannisbeeren

Birnen Cobbler mit Bailey’s Eis
Frisch geschnittenes Obst

,,Kéasevariation

Parmesan, Saint Maure, Brie de France, Himbeer-Balsamico, Focaccia

Frankreich, Elsass, trocken
13,0% Vol. « 0,751 « 29,00 €

GEDECK
Butter, Griines Olivenpesto, getriffelter Quark, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Geraucherter Butterfisch mit Gurke, Passionsfrucht und Kokos
Gefllgelessenz mit Sellerie
Geschmorte Rinderwade
Waldpilzsauce, Krautergemdise, breite Bandnudeln
Profiteroles mit VVanillecreme und Johannisbeeren

VEGETARISCHES MENU
Pikanter Pico de Gallo Salat mit Ackerbohnen

Getriffelte Kartoffelsuppe

Zucchini-Kasetaler
mit Knoblauchsauce, Aubergine und Zitronencreme

Birnen Cobbler mit Bailey’s Eis

WEINEMPFEHLUNG

2020 Riesling 2021 Cuveé Ursprung Q.b.A.
Domaine Trimbach Weingut Markus Schneider

Pfalz, Deutschland, trocken
13,5% Vol. « 0,751 « 26,00 €



