
 

 

 

 

 

 

MITTAGESSEN  
 

Donnerstag 25. Januar 2024 

Manzanillo / Mexiko 

 

VORSPEISEN 

Traubencocktail mit Nuss Crunch 

 

Zungenwurst-Tatar mit Knusperbrot 

 

SALAT 

Fenchel-Spargelsalat mit Sonnenblumenkernen 

 

SUPPEN 

Hackbällchen-Nudelsuppe 

 

Zitronengras-Mango Kaltschale 

 

HAUPTGERICHTE 

Tropischer Fischstrudel  

mit Kokos-Orangensauce und Kartoffelecken 

 

Gefülltes Chili-Hähnchen 

Ingwersauce, gebratener Pak Choi, Mandelcouscous   

 

„Aus der Mannschaftsküche“ 

Leberkäs mit Spiegelei, Rahmkohlrabi und Röstkratoffeln 

 

DESSERTS 

Joghurt-Aprikosen Roulade mit Wodka-Melone 

 

Eisbecher „Chocolate Chip Cookie“ 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 
 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Tomatenbutter, Sesamcreme, Baguette 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Zungenwurst-Tatar mit Knusperbrot 

 

Hackbällchen-Nudelsuppe 

 

Tropischer Fischstrudel  

mit Kokos-Orangensauce und Kartoffelecken 

 

Eisbecher „Chocolate Chip Cookie“ 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Fenchel-Spargelsalat mit Sonnenblumenkernen 

 

Zitronengras-Mango Kaltschale 

 

Weißer Süßkartoffel Bratling  

mit Karottensauce und Wok-Gemüse 

 

Joghurt-Aprikosen Roulade mit Vodka-Melone 

 
WEINEMPFEHLUNG 

 

2022 SCALLOP, Riesling,  

Müller-Thurgau 

Weingut Neptun 

Baden, Deutschland, trocken 

11,5% Vol.  •  0,25 l  •  € 6,90 

2022 PALINUR, Rosé, 

Spätburgunder 

Weingut Neptun 

Baden, Deutschland, trocken 

13% Vol.  •  0,25 l  •  € 6,90 

 


