
 

 

 

 
 

PARADIESISCHES GALA ABENDESSEN 
 

Freitag 26. Januar 2024 

Puerto Vallarta / Mexiko 
 

VORSPEISEN 

Graved Lachs „Poke Style” 

Nishiki Reis ~ Gurken-Mango Salsa ~ Ponzu Creme 
 

Frikadelle „Pure Caribe” 

Rote Bete Ingwerkompott ~ Kaviar Crostini 
 

SALAT 

Sunshine Salat mit Palmherzen 
 

SUPPEN 

Red Curry Hummersuppe 
 

Tomaten-Erdbeer Gazpacho 
 

SORBET 

Maracuja-Champagner Spritzer 
 

HAUPTGERICHTE 

Heilbutt & Flußkrebsfleisch 

Zitronengras-Beurre Blanc ~ Melone ~ Safran Kartoffelbällchen 
 

„Surf & Turf” 

Rinderrücken & Black Tiger Garnele 

Mexican Rub Hollandaise ~ Ananas ~ Kürbiscreme 
 

DESSERTS 

“Crepe Paradise” 

Granatapfelsauce ~ Sanddorneis ~ Pistazienkrokant 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Pfirsich-Schafskäse Bruschetta 

 

 

 

 
 

 
 

GEDECK 

Butter, Malay Gewürzbutter, Orangen-Minz Dip, Brotauswahl 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Tofu „Poke Bowl” 

Nishiki Reis ~ Gurken-Mango Salsa ~ Ponzu Creme 

** 

 

Sunshine Salat mit Palmherzen 

** 

 

Tomaten-Erdbeer Gazpacho 

** 

 

Maracuja-Champagner Spritzer 

** 

 

Barbecue Hackbällchen 

Grüner Limonen-Spargel ~ Ananas ~ Kürbiscreme 

** 

 

“Crepe Paradise” 

Granatapfelsauce ~ Sanddorneis ~ Pistazienkrokant 

 

 
WEINEMPFEHLUNG 

 

2021 Chardonnay Chablis 

Domaine Jean-Marc Brocard 

Burgund, Frankreich, trocken 

13,5% Vol.  •  0,75 l  •  39,00 € 

2016 Pinot Noir, Gevrey-Chambertin 

Vieilles Vignes, Gerard Seguin 

Burgund, Frankreich, trocken 

13,0% Vol.  •  0,75 l  •  55,00 € 
 


