MITTAGESSEN

Freitag 26. Januar 2024
Puerto Vallarta / Mexiko

VORSPEISEN
Aprikosen mit Cointreau-Zuckersirup

Sweet Chili Calamari Salat

SALAT
Karotten-Krbis-Papaya Salat

SUPPEN
Stachelbeerkaltschale

Gefllgelcremesuppe mit Lauch
HAUPTGERICHTE
Snapperfilet im Curry-Backteig

Limetten-Mayonnaise, Tomatensalat, Linsen-Basmatireis

Gebratene Kalbsleber
Cassis Sauce, Rostzwiebel, Bratapfel, Kartoffelptree

,,Rainbow Chicken Fajitas*
Hahnchen, Kase und Jalapeno-Gemise im Tortilla Wrap
mit Guacamole-Schmand

DESSERTS
Schokoladen-Babka mit Rumsahne

Eisbecher ,,Nussknacker
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

GEDECK
Butter, Basilikumcreme, Obatzda, Baguette

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Sweet Chili Calamari Salat
Gefllgelcremesuppe mit Lauch

Gebratene Kalbsleber
Cassis Sauce, Rostzwiebel, Bratapfel, Kartoffelpuree

Eisbecher ,,Nussknacker
VEGETARISCHES MENU
Aprikosen mit Cointreau-Zuckersirup
Stachelbeerkaltschale

,Rainbow Sausage Fajitas*
Bratwurst, K&se und Jalapeno-Gemuise im Tortilla Wrap
mit Avocado-Schmand
Schokoladen-Babka mit Rumsahne

WEINEMPFEHLUNG

2021 Grauburgunder 2018 Spatburgunder Fass 3
Weingut Klumpp Zeller Abtsberg

Baden, Deutschland, trocken Baden, Deutschland, trocken
0,251 « € 6,50 0,251 « € 6,50



