WILLKOMMENS GALA - ABENDESSEN

Freitag, 29 Méarz 2024
Erholung auf See

VORSPEISEN
Ahi Thunfisch Carpaccio
Zitronendip ~ Kapern ~ Crustini Brosel

Kalbs Steak Tatar
Truffel Mayonnaise ~ Rettich ~ Kaviar

SALAT
Eisberg & Lollo Rosso ~ WalniiRe ~ Kirschen-Dressing

SUPPEN
Wildgefligelessenz ~ Sherry ~ Profiteroles

Edelpilzcremesuppe ~ Bléatterteiggebéck

SORBET
Limette ~ Champagner

HAUPTGERICHTE
Meerzungenfilet & Shrimps Knusper
Creme de Ratatouille ~ Erbsenstampf ~ Backkartoffel

Roastbeef mit Zitronenpfefferkruste
Triffel-Hollandaise ~ griiner Spargel ~ Safran-Kartoffelcreme

DESSERTS

GEDECK
Butter, Tomatenpesto, Krauter-Frischkése, Brotauswahl

VEGETARISCHES MENU
Kohlrabi Carpaccio “Cipriani”

**

Eisberg & Lollo Rosso ~ WalniRe ~ Kirschen-Dressing

**

Edelpilzcremesuppe ~ Blatterteiggebéck

**

Limette ~ Champagner

**

Artischocken Tart ~ Rote Paprikasauce ~ Gemuisestroh

**

w weet Triple”
Schoko Vulcano ~ Bailey’s Mousse ~ Cheesecake

**

Kleine Naschereien

WEINEMPFEHLUNG

2022 Sauvignon Blanc, Pouilly Fume 2017 Brunello di Montalcino DOCG
Les Vignes St. Laurent Castello Banfi, Sangiovese
Loire, Frankreich, trocken Toskana, Italien, trocken
12,5% Vol. * 0,751 * 34,00 € 14,0% Vol. < 0,751 « 59,00 €

»Sweet Triple”
Schoko Vulcano ~ Bailey’s Mousse ~ Cheesecake

Frisch geschnittenes Obst
Taleggio Pflaumenschnecke ~ Fruchtchutney ~ Fladenbrot

Kleine Naschereien



