
 

 

 

 
 

ABENDESSEN  
 

Samstag, 24. Januar 2026 

Erholung auf See 

 

VORSPEISEN 

Meeresfrüchten-Knuspertasche 

Zucchini-Ratatouille Salat, Safran-Crème fraiche 
 

Brokkoli-Tatar mit Pastrami und Birne 

 

SALAT 

Farfalle Pasta-Gemüsesalat 

 

SUPPEN 

Ochsenschleppsuppe wie in Asien 
 

Blumenkohlcremesuppe 

 

HAUPTGERICHTE 

“Strammer Lachs” 

Schwarzbrot, Kapern, Gurken, Spiegelei, Honig-Senf Dip 
 

Wildschwein Sauerbraten 

Lebkuchengewürz-Apfel Chutney, Estragongemüse, Schupfnudeln 
 

“Caribbean Rasta Pasta” 

Penne mit Pimento Sauce, Jerk-Poulardenbrust und BBQ-Ananas 

 

DESSERTS 

„Brutti ma Buoni“ 

Kokosmakronen mit Topfen-Granatapfel Panna Cotta 
 

Vanille-Eiskaffee Opera 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 

Parmesan, Saint Maure, Stilton, Himbeer-Balsamico, Focaccia 

 

 

 

 

 
 

GEDECK 

Butter, Gewürzbutter Creole, Tzatziki, Brotauswahl 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Meeresfrüchten-Knuspertasche 

Zucchini-Ratatouille Salat, Safran-Crème fraîche 
 

Ochsenschleppsuppe wie in Asien 
 

Wildschwein Sauerbraten 

Lebkuchengewürz-Apfel Chutney, Estragongemüse, Schupfnudeln 
 

„Brutti ma Buoni“ 

Kokosmakronen mit Topfen-Granatapfel Panna Cotta 

 

HAUSMANNSKOST 

Schinken- und Käsebrot mit Radieschensalat 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Farfalle Pasta-Gemüsesalat 
 

Blumenkohlcremesuppe 
 

Gemüse-Kaspressknödel mit Nussbutter und gemischtem Salat 
 

Vanille-Eiskaffee Opera 

 

 WEINEMPFEHLUNG 

 

 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef oder Servicepersonal. 

2023 UNEXPECTED Riesling 

Weingut Schloss Ortenberg 

Baden / Deutschland 

0,75 l    37,80 € 

2024 Primitivo, Neprica,  

Puglia IGT Tormaresca,  

Marchesi Antinori, Italien 

0,75 l    26,30 € 


