
 

 

 

 
 

MITTAGESSEN  
 

Samstag, 24. Januar 2026 

Erholung auf See 

 

VORSPEISEN 

Apfelmousse mit Pistazien Crème fraîche 

 

Gebackene Tintenfischringe mit Salat und Aioli 

 
SALAT 

Blattsalate mit Bulgur und Melone 

 
SUPPEN 

Minestrone Milanese mit Speck 

 

Ananaskaltschale mit Minze 

 

HAUPTGERICHTE 

Fisch-Blätterteigstrudel mit Hummersauce und Dillkartoffeln 

 

Puszta-Rinderschnitzel 

Paprika-Rahmsauce, Gewürzgurke, Gemüse-Butternockerl 

 

 „Filipino Chicken Adobo” 

Hühnerschenkel in Soja-Essigsauce mit Sesam-Gemüse und Bratreis 

 
DESSERTS 

Malakoff-Roulade mit Krokantsahne 

 

Walnusseis, Johannisbeeren, Schmalzgebäck, Sahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

 
 

GEDECK 

Butter, Sardellenbutter, Arrabbiata Dip, Brotauswahl 

 
UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Gebackene Tintenfischringe mit Salat und Aioli 

 

Minestrone Milanese mit Speck 

 

Puszta-Rinderschnitzel 

Paprika-Rahmsauce, Gewürzgurke, Gemüse-Butternockerl 

 

Malakoff-Roulade mit Krokantsahne 

 
VEGETARISCHES MENÜ 

Blattsalate mit Bulgur und Melone  

 

Ananaskaltschale mit Minze 

 

Karotten-Nuggets mit Chili-Spinat und Zitronensauce 

 

Walnusseis, Johannisbeeren, Schmalzgebäck, Sahne 

 
 WEINEMPFEHLUNG 

 

 
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef oder Servicepersonal. 

2023 Sauvignon Blanc 

Weingut Herxheim 

Pfalz, Deutschland, trocken 

0,25 l  •  € 6,50 

2020 Chateau Mazetier 

Cuveé AOC 

Bordeaux, Frankreich, trocken 

0,25 l  •  € 6,50 


