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PICHLER'S

R ES TAURANT

NORWEGISCHE TRENDKUCHE

GEDECK
Meersalzbutter | Kiistenkresse Schmand

Kiirbis-Pflaumen Dip | Biacker Konfekt

GEBRATENES RENTIER CARPACCIO

Traubenkernessig | Parmesan | Kapernknusper

WALDPILZSUPPE
Fenchelbliiten Staub | Roggenbrot Chips

SORBET

Schwarzkirsche | Minze | Aquavit-Fizz

100% NORWEGEN
Heilbutt | Lachs | Jakobsmuschel
Sentkdrner Beurre Blanc | Blumenkohl | Saga Kartoftel

PRINZ TARTE

Mandeltortchen | Vanilleeis | Beeren | Karamellsahne

., Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslésen konnten,

erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.”



PICHLER'S

R E S T A UR A NT

NORWEGISCHE TRENDKUCHE
VEGETARISCH

GEDECK
Meersalzbutter | Kiistenkresse Schmand
Kiirbis-Pflaumen Dip | Biacker Konfekt

ERDGEMUSE CARPACCIO

Traubenkernessig | Parmesan | Kapernknusper

WALDPILZSUPPE
Fenchelbliiten Staub | Roggenbrot Chips

SORBET

Schwarzkirsche | Minze | Aquavit-Fizz

FLEISCHLOSE KOTTKAKER
Blumenkohl-Kichererbsen Billchen
Champignonsauce | Erbsen | Saga Kartoftelptiree

PRINZ TARTE

Mandeltortchen | Vanilleeis | Beeren | Karamellsahne

., Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréiglichkeiten auslésen konnten,

erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.”



