
ABENDESSEN 

Dienstag, 16. Juni 2026 

Saint Peter Port / Guernsey / Großbritannien 
 

VORSPEISEN 
Kiwi-Rucola Salat mit Ziegenkäse und Honig 

 
Geflämmter Butterfisch mit Gurkensalsa und Nori 

 

SALAT 
Brokkoli Salat mit Karotten und Sonnenblumenkernen 

 

SUPPEN 
Rinderkraftbrühe mit Hackepeter-Klößchen 

 

Maiscremesuppe mit Chiliflocken 

 

HAUPTGERICHTE 
Atlantik Meerzungenfilet 

Sauce Hollandaise, Spargel, Petersilienkartoffeln 
 

Putenbrust mit Parmesan-Kräuterhaube 
Trüffelrahm, Grillgemüse, Kartoffel-Muffin 

 
„Smoky Peach BBQ“ 

Schinken mit Pfirsich-BBQ-Glasur, rauchigen Chorizo Bohnen, 
Mais-Paprika Salat und Kartoffelspalten 

 

DESSERTS 
„Guernsey Apple Pie“ 

Warmer Toffee-Apfelkuchen, Custard, Apfeleis 

 

Maracuja-Mascarponecreme mit weißer Schokolade 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bergkäse, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Curry-Butter, Florentina Dip, Brotauswahl 

 
 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Geflämmter Butterfisch mit Gurkensalsa und Nori 

 
Rinderkraftbrühe mit Hackepeter-Klößchen 

 
Atlantik Meerzungenfilet 

Sauce Hollandaise, Spargel, Petersilienkartoffeln 

 
Maracuja-Mascarponecreme mit weißer Schokolade 

 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Brokkoli Salat mit Karotten und Sonnenblumenkernen 

 
Maiscremesuppe mit Chiliflocken 

 
Türkische Tomaten-Keftedes mit Hirtenkäsecreme 

 
„Guernsey Apple Pie“ 

Warmer Toffee-Apfelkuchen, Custard, Apfeleis 
 
 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2025 Sileni Cellar Selection 

   Sauvignon Blanc, Weingut Sileni 

Marlborough /  Neuseeland, 12,5% Vol. 

0,75l                25,20 € 

2023 Tormaresca ‘Neprica’ 

Primitivo IGT 

Weingut Masseria Maìme 

Apulien / Italien 14%Vol 

0,75l                26,30 € 

 

 

 


